
       
 

MITTAGESSEN (KW12) 18.03.2024 bis 24.03.2024 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

18.03. 
 

 

Randen Suppe  
 

Kleiner Frühlingssalat 

Zarte Kotelette 
vom Schweinchen 

Kartoffelgratin 

Gemüse 

  SCHWIIZER-HIT 
 

„G’Hackets und Hörnli“ 
Gehacktes Rindfleisch an 

Bratensauce, serviert mit 
Butter Hörnli, 

Apfelmus 
 

  
 

 

Randen Suppe  
 

Kleiner Frühlingssalat 
 

Vegi-Plätzchen an  
Gemüse Sauce, 

Kartoffelgratin und 
Saisongemüse 

M
o

n
ta

g 

19.03. 
 
 

Hafercremesuppe 
Menu Salat 

Rindsgeschnetzeltes 

an Balsamico-Sauce, 
Safran Risotto, 

Butterbohnen  

 

Hafercremesuppe 

Menu Salat 
„Gärtner-Rösti“  

Butterrösti mit Gemüse 
und rassigem Käse 

überbacken D
ie

n
st

ag
 

20.03. 
 

Kohlrabensuppe 

Tagessalat 
Trutenpiccata auf 

Madeirasauce 
mit Spaghetti an Rassiger 

Tomatensauce 

Brokkoli 

    G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 
frischen Früchten  

   

 

 

 

Kohlrabensuppe 

Tagessalat 
„Tofu Piccata Milanese“ 
mit Spaghetti an Rassiger 

Tomatensauce 
Brokkoli M

it
tw

o
ch

 

21.03. 
 
 

Gemüsecremesuppe 
 

Menu Salat 
  

Schwyzer Rindsvoressen 

mit Rüebli 
Kartoffelstock  

Saisongemüse 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Menu Salat 
  

„Tagliatelle al Fungi“ 

Nudeln mit Pilzen, Rahm 
und frischen Kräutern 

D
o

n
n

er
st

ag
 

22.03. 
 

Brotsuppe mit Kümmel 

Menu Salat 

Egli-Knusperli „Züri-
Art“(DE) 

mit Sauce Tartar, 

Pommes Nature und 
Tagesgemüse   

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 

Schinken, Salami,  
Brot und Butter 

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
  

 

 

Brotsuppe mit Kümmel  

 

Menu Salat 
Vegetarische Älpler 

Makronen mit Kartoffeln 

und Rahm, 
Röstzwiebeln 

Fr
ei

ta
g 

23.03. 
 

 

Fenchel-Safransuppe  

Kleiner Saisonsalat 
 

Neuenburger Saucisson 
auf Rahmlauch-

Karottengemüse 
 Kartoffeln 

  

 

 
 

Fenchel-Safransuppe 
  

Kleiner Saisonsalat 
 

Vegi-Klösschen an 
Weissweinsauce,  

Rahmlauch-
Karottengemüse 

 Kartoffeln 
 

Sa
m

st
ag

 

24.03. 
 

Heisse Gazpacho Andaluz  
 

 Mistkratzerli frisch aus 
dem Ofen, Rosmarinjus, 

Bratkartoffeln und 
Gemüse 

  

Dessert Surprise 
 

 

 
 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Heisse Gazpacho Andaluz  
 

„Cannelloni “ 
Cannelloni mit Rahm und 

Käse überbacken 
   

Dessert Surprise 
 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW12) 18.03.2024 bis 24.03.2024 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

18.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Feiner 
Ochsenmaulsalat mit Essiggurken 

und Zwiebeln 
Huusbrot und Butter 

 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Chässpätzli mit Rahm,  
rassigem Käse und  
frischen Kräutern  

 
 

 

M
o

n
ta

g 

19.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Üetliberger Kalbsbratwurst an 

Zwiebelsauce, 
 serviert mit Rösti 

 

Frische Tagessuppe 
 

Hausgemachte Fruchtwähe  
(Schweizer  

Früchtekuchen),  
serviert mit Schlagrahm  

D
ie

n
st

ag
 

20.03. 
 

Frische Tagessuppe  
 
 

Dominiques „gefüllte Auberginen 

mit Rindfleisch, Tomaten und Reis 
auf Kräutersauce  

 

Frische Tagessuppe 
 

"Crêpes à la Maman" 
Dünne Frischer-Omeletten gefüllt mit 

feiner Fruchtkonfitüre, 
mit Puderzucker 

 M
it

tw
o

ch
 

21.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Poulet-Salat „Hawaii", 

an leichtem Currydressing 
 mit Früchten  

 

Brot und Butter  

 

Frische Tagessuppe 
 

„Penne all‘ Arrabbiata“ 

an leicht pikanter Tomatensauce mit 
Basilikum und Parmesan 

 

  

D
o

n
n

er
st

ag
 

22.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Hausgemachter  

Hackbraten an feiner 
Rotweinsauce, serviert mit luftigem 

Kartoffelstock 

 

Frische Tagessuppe 
 

„Fotzelschnitte“ 

Feine Bauernspezialität  
mit Zimt und Zucker, 

serviert mit Früchtekompott Fr
ei

ta
g 

23.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Spaghetti Carbonare 
mit knusprigen Schinkenwürfeli, 

Rahm, Parmesan  

 

Frische Tagessuppe 
 

Frisch 
 gebackenes Spinatchüechli 

 

Kleiner Frühlingssalat 

Sa
m

st
ag

 

24.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

„Pot au Feu“  

Suppentopf (Spatz) 
mit viel frischem Gemüse, 

Kartoffeln 
und saftigem Siedfleisch 

 

Frische Tagessuppe 
 

Thurgauer-Birnentoast 

mit Weisswein, Knoblauch, Birnen 
und rassigem Schmelzkäse 

 

Kleiner Blattsalat So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 

 


