
       
 

MITTAGESSEN (KW38) 15.09.2025 bis 21.09.2025 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

15.09. 
 

Kürbissuppe 

Tagessalat 
 

Rindsfleischvogel 
 Cognac Rahm Sauce 

Fusilli 

Broccoli  

     HERBSTZEIT 
 

Farmer Steak mit 
Kräuterbutter 

feiner Kartoffelgratin 
Gemüse 

 

 

 
 

 

Kürbissuppe 

Tagessalat 
 

Vegi-Geschnetzeltes  
Tessiner-Art,  

Fusilli 

Broccoli  
 

 

M
o

n
ta

g 

16.09. 
 

Linsen Suppe 

Menu Salat 
Poulet Geschnetzeltes 

süss und sauer   
Reis 

Asiagemüse 

 

Linsen Suppe 

Menu Salat 
 

Feine Cannelloni, 
überbacken mit rassiger 

Käserahmsauce  D
ie

n
st

ag
 

17.09. 
 

Randen Suppe mit Äpfeln 
Menu Salat 

 

Saftplätzli 
nach Grossmutterart, 

Kartoffelstock, 
Kohlraben 

 

 

    G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 
saftigen Beeren 

 
 
 

 

 

Randen Suppe mit Äpfeln 
Menu Salat 

 

Vegetarisches Plätzli 
an feiner Pilzrahmsauce, 

Kartoffelstock 
Kohlraben 

 

 

M
it

tw
o

ch
 

18.09. 
 

Italienische Gemüsesuppe 

Herbstsalat 
 

Feines Saucisson 

auf würzigem Sauerkraut 
Pommes Nature 

 

 

Italienische Gemüsesuppe 

Herbstsalat 
  

Spaghetti „California“ 

Spaghetti mit Gemüse-
Julienne, Rahmsauce und 

Parmesan  D
o

n
n

er
st

ag
 

19.09. 
 

Kartoffelsuppe mit Lauch 

Menu Salat 
 

Egli-Knusperli (DE) 
Sauce Tartar 

Reis 

Fenchel  

   SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  

Brot und Butter  
(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 

 

 

 

Kartoffelsuppe mit Lauch 

Menu Salat 
 

Gemüsebällchen  
an leichter Pfeffersauce,  

Reis 

Fenchel  

Fr
ei

ta
g 

20.09. 
 

Sellerie Cremesuppe 
Tagessalat 

 

Rindshacksteak an 
Pilzsauce 

Kartoffelgratin 
Tagesgemüse  

 

 

Sellerie Cremesuppe  

Tagessalat 
 

Vegetarischer Eintopf 
mit frischem 

Saisongemüse und 
Kartoffeln 

 

 

Sa
m

st
ag

 

21.09. 
 

Bündner Gerstensuppe 
 

 Zarter Schweinsbraten 

Calvadossauce 
 Tagliatelle 

Butterbohnen 
Dessert surprise 

 

 

 
 

Alle Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Bündner Gerstensuppe 
 

Tofu gebraten 
an Senfrahmsauce, 

Tagliatelle 

Butterbohnen 
Dessert surprise 

 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW38) 15.09.2025 bis 21.09.2025 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

15.09. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Tagliatelle al Salmone 
Teigwaren mit Rauchlachs an 

leichter Rahmsauce 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feine Omelette 
gefüllt mit  

herbstlichem Gemüse 

und würzigem Käse 
 M

o
n

ta
g 

16.09. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Adrio „Celentano“ 
Kalbsadrio an rassiger 

Zwiebelsauce, 
knusprige Rösti Kroketten 

 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Heisse  
Chäs-Chüechli 

frisch aus dem Ofen 
 

Gurken Salat mit Dill  D
ie

n
st

ag
 

17.09. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Zarte Rindszunge an  
Sauce Madera 

Bäckerinnenkartoffeln 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feine Apfelwähe  
(Schweizer Apfelkuchen) 

frisch aus dem  
Ofen, serviert mit Schlagrahm 

M
it

tw
o

ch
 

18.09. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Heisses Wienerli  

 mit Kartoffelsalat 
Senf 

 

Frische Tagessuppe 
 

"Crêpes à la Maman" 
Frischeier Pfannkuchen gefüllt mit 

feiner Fruchtkonfitüre, 
mit Puderzucker  

 

D
o

n
n

e
rs

ta
g 

19.09. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Roastbeef Teller 

Garniert, 
Tartar Sauce 

Brot und Butter  

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Thurgauer-Birnentoast 
mit Weisswein, Knoblauch, Birnen und 

rassigem Schmelzkäse 

Fr
ei

ta
g 

20.09. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Limmattaler Kalbsbratwurst an 
Rotweinsauce, serviert mit 

Teigwaren 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Kaiserschmarrn 
mit  

Fruchtkompott und Vanillesauce 

Sa
m

st
ag

 

21.09. 
 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Pizza della Casa 
mit Schinken, Tomaten, Mozzarella 

und Oliven 
 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

„Penne all‘ Arrabbiata“ 
an leicht pikanter Tomatensauce mit 

Basilikum und Parmesan 
 

 So
n

n
ta

g 

 

                Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 

 


