
       
 

MITTAGESSEN (KW44) 27.10.2025 bis 02.11.2025 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

27.10. 
 

Zucchinisuppe 

Grüner Salat 
 

Zartes Schweinsvoressen 
an Paprikasauce 

Teigwaren, frisches 

Saisongemüse 
 

   WÄHRSCHAFT 

 Schweinskotelette 
Marsalasauce 
Kartoffelgratin 

Tagesgemüse 
  

 

 

 
 

 

 

Zucchinisuppe 

Grüner Salat 
 

Vegi-Geschnetzeltes  
Tessiner-Art,  
Teigwaren, 

Saisongemüse  

M
o

n
ta

g 

28.10. 
 

Haferflockensuppe 

Saisonsalat 
 

Feiner Hirschpfeffer 
serviert mit Butterspätzli 

und Rotkraut 

 

Haferflockensuppe 

Saisonsalat 
 

Cannelloni mit 
Mediterran, 

überbacken mit rassiger 

Käserahmsauce 

D
ie

n
st

ag
 

29.10. 
 

Randen Suppe  

Blattsalat 
 

Poulet Oberschenkel mit 
Rosmarin und Zitrone   
Pilaw (Bouillonreis) 

Rosenkohl 

 G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 

 

 

Randen Suppe   

Blattsalat 
 

Gemüseschnitzel 
an feiner Pilzrahmsauce, 

Pilawreis 

Rosenkohl M
it

tw
o

ch
 

30.10. 
 

Italienische Gemüsesuppe 
Kleiner Tagessalat 

 

Feine 

Blutwurst mit mildem 
Sauerkraut und 

Salzkartoffeln 

 

Italienische Gemüsesuppe 
Kleiner Tagessalat 

  

Spaghetti Fiorentina 

mit Gemüsestreifen, 
Basilikum, Rahm und 

Parmesan D
o

n
n

er
st

ag
 

31.10. 
 

Kürbissuppe 
Blattsalat 

Schlemmerfilet Italia 
(DE) 

Salzkartoffeln 
und Blattspinat 

 SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter 

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
 

 

 

Kürbissuppe 
Blattsalat 

 

Feine Falafel 

an Gurken-Joghurtsauce, 
Salzkartoffeln 

und Blattspinat 

Fr
ei

ta
g 

01.11. 
 

Bündner Gerstensuppe 

Menusalat 
 

Waadtländer Saucisson 
serviert auf Lauch-

Karotten-Rahmgemüse  

Kartoffel 

 

Bündner Gerstensuppe 

Menusalat 
 

Vegetarischer Eintopf 
mit frischem 

Saisongemüse und 

Kartoffeln  

Sa
m

st
ag

 

02.11. 
 

Flädlisuppe 
 

 Zarter Rindsbraten 
Kartoffelstock 

Bohnen 
 

Vermicelles mit Rahm 
 
 

 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

Flädlisuppe 
 

 Gemüsenuggets 
an Senfrahmsauce, 

Kartoffelstock 
Bohnen 

 

Vermicelles mit Rahm 
 

So
n

n
ta

g 

… 
 



 

 
 
 

ABENDESSEN (KW44) 27.10.2025 bis 02.11.2025 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

27.10. 
 

Frische Tagessuppe 

 

Wurst- Käsesalat garniert 
mit Cervelat, Greyerzer und auf Wunsch 

mit Zwiebeln 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

G‘schwellti mit Chäs“ 
Verschiedene Käsesorten mit 

geschwellten Kartoffeln  
 
 

 

M
o

n
ta

g 

28.10. 
 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Schinkensteak an rassiger 
Zwiebelsauce, serviert mit 

Kartoffelstock 
 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Topfenknödel 
auf Vanillesauce 

mit  

Zwetschgen-Kompott 

D
ie

n
st

ag
 

29.10. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Spaghetti Bolognese 

mit Rindfleisch, Tomaten, frischen 
Kräutern  

und Parmesan 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Knusprig gebackene 
Gemüsewähe  

frisch aus dem Ofen 
Kleiner Salat 

M
it

tw
o

ch
 

30.10. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Heisser Kürbisfleischkäse 
 serviert mit 

hausgemachtem Kartoffelsalat 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Walliser-Toast 

mit Weisswein, 
frischen Tomaten 

und Raclettekäse  

D
o

n
n

er
st

ag
 

31.10. 
 

Frische Tagessuppe 
 

„Pot au Feu“  
Suppeneintopf (Spatz) 

mit saftigem Siedfleisch, 

frischem Gemüse 
und Kartoffeln 

 

Frische Tagessuppe 
 

„Penne all‘ Arrabbiata“ 
an leicht pikanter Tomatensauce und 

Parmesan 

Fr
ei

ta
g 

01.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

„Bami Goreng“ 
Nudelgericht  

mit Gemüse und Geschnetzeltem Poulet 
Fleisch 

 

 
 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Vegetarisches 
Bami Goreng“  

Nudelgericht  
mit Gemüse und Ei 

Sa
m

st
ag

 

02.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Roastbeef Teller 
Garniert 

Tartarsauce 
Brötchen und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Frische Schweizer 
Zwetschgenwähen mit Schlagrahm 

 

So
n

n
ta

g 

 

              Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 


