
       
 

MITTAGESSEN (KW51) 15.12.2025 bis 21.12.2025 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

15.12.
6 

 

Bouillon mit Flädli 

Menu Salat 
 

Saftiges Siedfleisch an 
delikater Vinaigrette, 

Suppengemüse,  

Pommes Nature 
 

  

   SCHWIIZER HIT 
 

Feiner Hackbraten  
nach Grossmutterart, 

Kartoffelstock und 
frisches Tagesgemüse  

 

 

 

 

Bouillon mit Flädli 

Menu Salat 
 

„Gärtner-Rösti“  
Butterrösti mit Gemüse 

und rassigem Käse 

überbacken  

 

 

M
o

n
ta

g 

16.12. 
 

Tomaten Cremesuppe 

Tagessalat 
Schweinshalsbraten  

Morchelrahmsauce, 
Duchesse und Broccoli 

 

Tomaten Cremesuppe 

Tagessalat 
Tessiner Polenta 

mit Ruccola, Gemüse und 
rassigem Käse 

überbacken 

D
ie

n
st

ag
 

17.12. 
 

Pürierte Selleriecreme 
Blattsalat 

Rindsvoressen mit 
Gemüse und Porto, 

luftiger Kartoffelstock 

Tagesgemüse 

   GSUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 
saftigen Beeren 

 

 

Pürierte Selleriecreme 
Blattsalat 

„Ravioli Tartufo“ 
Gefüllte Teigwaren an 

delikater 

Trüffelrahmsauce 
 

 

M
it

tw
o

ch
 

18.12. 
 

Passierte Gemüsesuppe 
Grüner Salat 

Pouletgeschnetzeltes 
süss sauer  

Reis  

Asiagemüse 

 

 

Passierte Gemüsesuppe 
Grüner Salat  

Gebackener Camembert 
serviert mit  

Reis und 

Gemüse 

D
o

n
n

er
st

ag
 

19.12. 
 

Schwarzwurzel Cremesuppe 
Menu Salat 

 

Egli-Knusperli „Züri-Art“ 
(DE) 

mit Sauce Tartar, 
Pommes Nature und 

Fenchel 

      SEIT EH UND JEH 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
 

 

 
Schwarzwurzel Cremesuppe 

Menu Salat 
 

Linsen-Quinoa Balls 

Safransauce 
Kartoffelstock und 

Fenchel 

Fr
ei

ta
g 

20.12. 
 

Waldpilzcrèmesuppe 
 

Rindssaftplätzli an 

Madeira Sauce serviert 
mit Butterspätzli, 

Saisongemüse 
 

 

Waldpilzcrèmesuppe 
  

Knusprige 

Gemüsenuggets an 
Joghurtsauce 

Butterspätzli 
Saisongemüse 

 

Sa
m

st
ag

 

21.12. 
 

Griesssuppe Leopold 
Menu Salat 

 

Kalbsvoressen 
Kartoffelstock 

Gemüse 
Vermicelles 

 
 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Griesssuppe Leopold 
Menu Salat 

 
 

Spaghetti mit einer 
Quornbolognaise 

 
Vermicelles 

 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW51) 15.12.2025 bis 21.12.2025 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

15.12. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 

Wiener Back Hendel 
Cocktailsauce 

Rösti Frites 
 

 
 

Frische Tagessuppe 
 

„Champignon-Toast“ 

Feines Champignon-Ragout mit 
Rahm und Kräutern, auf Toastbrot 

 M
o

n
ta

g 

16.12. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Feiner Teigwarenauflauf mit Schinken, 

Gemüsewürfel und Greyerzer 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Ofenfrische  
Apfelwähe  

(Schweizer  
Apfelkuchen) 

mit Schlagrahm 

D
ie

n
st

ag
 

17.12. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 
Pastetli gefüllt mit einer feinen 

Brätchügelifüllung 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feiner 
 Gemüsestrudel frisch gebacken 

auf 
Kürbis-Sauerrahmsauce 

M
it

tw
o

ch
 

18.12. 
 

Frische Tagessuppe   
 
 

Schinkensteak Bauernart 
Senfsauce 

Teigwaren 

 

Frische Tagessuppe 
 

Spaghetti „Verona“ 

mit Cherrytomaten, 
Rucola, Zwiebeln, 

Olivenöl und Parmesan 
 

 D
o

n
n

er
st

ag
 

19.12. 
Br.  

Frische Tagessuppe 
 

 

Bündner Gerstensuppe 
mit Gemüsewürfeli, Speck und frischen 

Kräutern 

 

Frische Tagessuppe 
 
 

Bündner Gerstensuppe 

mit Gemüsewürfeli und frischen 
Kräutern 

Fr
ei

ta
g 

20.12. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Ofenfleischkäse mit 
Hausgemachtem Kartoffelsalat 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Vegetarische 
Frühlingsrollen 

Sweetchillisauce 

Parfumreis 

Sa
m

st
ag

 

21.12. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

"G’Hackets und Hörnli" 

Gehacktes Rindfleisch an Bratensauce, 
serviert mit Butterhörnli 

  

 

Frische Tagessuppe 
 

 

«Kaiserschmarren auf 
Vanillesauce und Kompott 

So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 

 


