
       
 

MITTAGESSEN (KW10) 02.03.2026 bis 08.03.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

02.03. 
 

Erbsensuppe 
 

 Blattsalat 
 

Poulet Geschnetzeltes an 
Paprika-Rahmsauce 

Teigwaren  
 Grilltomate 

 FRÜHLINGSGRUSS 
 

Schweinekoteletts mit 
Kräuterbutter Rösti 

Frites und 
Frühlingsgemüse  

 
 

 

 

Erbsensuppe 
 

 Blattsalat 
 

Vegiburger an  
Pfeffersauce 

Teigwaren  
Grilltomate 

M
o

n
ta

g 

03.03. 
 

Gemüsecremesuppe 
 

Salat  
 

  Hackbraten nach 
Grossmutterart 

Kartoffelstock und 
Romanesco 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Salat 
  

„Riz Casimir“  
 Quorn-Geschnetzeltes 

an leichter Currysauce 
mit Früchten, Butterreis 

D
ie

n
st

ag
 

04.03. 
 

Pilz Cremesuppe 
 

Saisonsalat 
 

Schweinsschnitzel mit 
Rohschinken und Salbei 

Weisswein-Risotto  
Tagesgemüse 

 

   G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 
 

  

 

Pilz Cremesuppe 
 

 Saisonsalat 
 

Vegetarische Älpler-
Makronen mit Kartoffeln 

und Rahm 
Röstzwiebeln    

M
it

tw
o

ch
 

05.03. 
 

Italienische Gemüsesuppe 
Gurkensalat  

 

Poulet Filet an 

Champignon-Rahmsauce 
Butternudeln  

Bohnen 

 

Italienische Gemüsesuppe 
 

Gurkensalat 
 

Sämiger Kürbis-Risotto 

mit Honig, frischen 
Waldpilzen und 

Ziegenkäse  D
o

n
n

er
st

ag
 

06.03. 
 

Rüebli Suppe 
 

Mischsalat  
 

Pangasiusknusperli 

(VN)mit Sauce Tartar, 
Pommes Nature und 

Blattspinat 

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
    

 

  

 

Rüebli Suppe  
 

Mischsalat 
 

Spaghetti „California“ 

mit frischen 
Gemüsestreifen, Rahm 

und Parmesan 

Fr
ei

ta
g 

07.03. 
 

Haferflockensuppe 
 

Blattsalat 

 

Rindsfleischvogel an 
Rotweinsauce 

 Polenta  

Mischgemüse 

 

Haferflockensuppe 
 

Blattsalat 

 

Vegiburger  
Sauce Hollandaise 

Polenta  
Mischgemüse 

Sa
m

st
ag

 

08.03. 
 

Tomatensuppe 
 

Zartes Kalbsragout 
an Balsamico-Salbei-

Rahmsauce 
 Butterspätzli, Brokkoli 

Dessert Surprise 
 

 

 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Tomatensuppe 

Vegi Schnitzel auf 
Gemüsesauce 

Butterspätzli, Brokkoli  

 

Dessert Surprise So
n

n
ta

g 

… 
 



 

 
 

ABENDESSEN (KW10) 02.03.2026 bis 08.03.2026 
 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

02.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 

Limmattaler Bratwurst an rassiger 

Zwiebelsauce 
Bratkartoffeln 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Fruchtwähe 
(Schweizer  

Früchtekuchen) 
mit Schlagrahm M

o
n

ta
g 

03.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 

Teigwaren-Gemüse-Gratin mit 

Speck, Rahm und rassigem Käse  

 

 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

„Ziger-Hörnli" 
mit Glarner Schabziger, 

Rahm, Zwiebeln und Bergkräutern 
 

D
ie

n
st

ag
 

04.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 

„Pizza della Casa“ 
mit Schinken, Champignons und 

Mozzarella  

  

 

Frische Tagessuppe 
 
 

 

 

Spinatküchlein   

frisch aus dem Ofen 
Randen Salat 

 M
it

tw
o

ch
 

05.03. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Cipollata auf Rührei aus Schweizer 

Freilandeiern 
mit Schnittlauch  

 

 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

„G’schwellti“ mit 

verschiedenen Käsesorten 
Essiggemüse 

 

 D
o

n
n

er
st

ag
 

06.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 

Rassiger Ochsenmaulsalat 

garniert 
 

Brot und Butter  

 

Frische Tagessuppe 

 
 

„Champignon-Toast“ 
Feines Champignon-Ragout mit Rahm 

und Kräutern 
 

 

Fr
ei

ta
g 

07.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 

Spaghetti Bolognese 
mit Rindfleisch, Tomaten, Gemüse 

und frischen Kräutern, Parmesan 

 

Frische Tagessuppe 
 

Luftiger  

Kaiserschmarrn 
(Österreicher Süssspeise)  

mit Früchtekompott 
und Vanillesauce 

Sa
m

st
ag

 

08.03. 
 

Frische Tagessuppe 

Poulet Salat Calypso mit zarten 
Poulet Stücken 

und Früchten, an leichtem 
Cocktail-Dressing  

 

Brot und Butter 
 

 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Walliser Käseschnitte 
mit Tomaten, Knoblauch und 

Weisswein, frisch aus dem Ofen 
 

 
 

So
n

n
ta

g 

 

            Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 


