
       
 

MITTAGESSEN (KW13) 23.03.2026 bis 29.03.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

23.03. 
 

Kürbissuppe 
 

 Frühlingssalat 

Rindssaftplätzli an 
Marsalasauce, 

Grüne Teigwaren 

Fenchel 

  SCHWIIZER-HIT 
 

Swiss-Farmersteak mit 
Kräuterbutter 

Kartoffelgratin und 
Gemüse 

 

 

Kürbissuppe 
 

Frühlingssalat 
 

Asiatische 
 Gemüsepfanne mit Ei, 

Sojasprossen und Reis 
 
 

  

M
o

n
ta

g 

24.03. 
 
 

Selleriecreme 
Blattsalat 

Saftiger Bärlauch Braten 

vom Schweinchen 
sämige Polenta, 

Frühlingsgemüse 

 

Selleriecreme 

Blattsalat 
„Walliser-Rösti“  

Butterrösti mit Tomaten 
und rassigem Käse 

überbacken D
ie

n
st

ag
 

25.03. 
 

Zucchetti Suppe 

Tagessalat 
Rindsgeschnetzeltes 

an Paprikarahmsauce  
Butterspätzli 
Tagesgemüse 

    G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 
 

 

 

Zucchetti Suppe 

Tagessalat 
Vegi-Plätzchen an  

Kräutersauce 
Butterspätzli 
Tagesgemüse M

it
tw

o
ch

 

26.03. 
 
 

Gemüsesuppe 
 

Menu Salat 
  

 Schweinsvoressen mit 

Rahm und Champignons, 
Kartoffelstock 

Karotten 

 

Gemüsesuppe 
 

Menu Salat 
  

Gebackener Camembert 

Bananen-Currysauce 
Gemüsereis 

Karotten D
o

n
n

er
st

ag
 

27.03. 
 

Brotsuppe mit Kümmel 

Menu Salat 
„Schlemmerfilet 

Italien“(DE) 

Safran-Reis  
Gemüse 

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter 

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
  

 

 

Brotsuppe mit Kümmel  

 

Menu Salat 
 Vegi Burger an 

Rahmsauce 
Safranreis und Gemüse Fr

ei
ta

g 

28.03. 
 

Geröstete Griesssuppe 
  

Kleiner Saisonsalat 
 

Schweinsschnitzel 
 mit Kräuterjus 

Bratkartoffeln und 
Brokkoli  

 

Geröstete Griesssuppe 
  

Kleiner Saisonsalat 
 

Agnolotti Sovrano 
(Frischeierteigwaren mit 

Parmesan und Ricotta) 
 an Limettensauce 

Sa
m

st
ag

 

29.03. 
 

Italienische Gemüsecreme 
 

Lammgigot auf Tomaten-

Kräuter-Coulis, 
Weisswein-Risotto,  

Grüne Bohnen  

 

Tirami Su  
 

 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Italienische Gemüsecreme 
 

Linseneintopf mit 

Gemüsewürfeln, 
Kartoffeln und frischen 

Kräutern   

Tirami su 
 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW13) 23.03.2026 bis 29.03.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

23.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Landjäger und rassiger Bergkäse, 
serviert mit Cornichons und 

Zwiebeln 
 

Brot und Butter 

 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Feiner Milchreis 
Kirschenkompott 

  

 
 

 

M
o

n
ta

g 

24.03. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Pfannkuchen 
 mit feiner Hackfleischfüllung und 

Reibkäse 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Toast Williams  

mit Birnen  
und Rassigem Käse 

D
ie

n
st

ag
 

25.03. 
 

Frische Tagessuppe  
 

Heisser Fleischkäse an feiner 
Rotweinsauce, serviert mit 

luftigem Kartoffelstock  

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Hausgemachte Apfelwähe  

(Schweizer  
Apfelkuchen),  

serviert mit Schlagrahm M
it

tw
o

ch
 

26.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Wurst-Käse-Salat an Senfdressing 
mit Zwiebeln 

Brot und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

„Penne al Pesto“ 

an leicht Basilikumrahmsauce und 
Parmesan 

 

 D
o

n
n

er
st

ag
 

27.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Poulet Nuggets mit Tartar Sauce 

Rösti Frites 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

"Vogel Heu" 

 Schweizer Bauernspezialität serviert 
mit feinem Früchtekompott 

Fr
ei

ta
g 

28.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

 Fusilli Carbonara 
mit Schinkenwürfe, Rahm und 

Parmesan 

 

Frische Tagessuppe 
 

Saftiges 
 Gemüseküchlein frisch aus dem Ofen 

 

Kleiner Frühlingssalat 

Sa
m

st
ag

 

29.03. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Rassige 
 Gulaschsuppe 

mit viel frischem Gemüse, 
Kartoffeln 

 

Frische Tagessuppe 
 

Apfelstrudel frisch aus dem Ofen auf 
Heisser 

Vanillesauce 

So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 

 


