
          
 

MITTAGESSEN (KW16) 13.04.2026 bis 19.04.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

13.04. 
 

Basler Mehl Suppe   
 

Kleiner Frühlingssalat 
 

Poulet Brust mit 
Marsalasauce, 

Butter Nudeln 
Grilltomate 

  Fisch Menu 
 

 

Fischragout an Safran-

Dillsauce 
 Reis 

Gemüse   
 

 

 

Basler Mehl Suppe  
 

Kleiner Frühlingssalat 
 

Gemüseschnitzel an 
Kräutersauce 

Butternudeln 
Grilltomate 

M
o

n
ta

g 

14.04. 
 

Most-Kabis-Suppe 
  

Tagessalat 
 

Schweins Geschnetzeltes 
Zürcher Art Rösti und 

Mischgemüse 

 

Most-Kabis-Suppe 
  

Tagessalat 
 Tofu Geschnetzeltes an 

Rahmsauce 
Rösti 

Mischgemüse 

D
ie

n
st

ag
 

15.04. 
 

Currysuppe  

 

Tagessalat 

Rindsgulasch an 
Paprikasauce mit 

Weisswein-Risotto 

 Erbsen 

    G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 
 

 

 

Currysuppe 

Tagessalat 
 

Frische grüne und weisse 
Spargeln, serviert mit 

Sauce Hollandaise 

und Pommes Nature M
it

tw
o

ch
 

16.04. 
 
 

Griesssuppe   
 

Kleiner Blattsalat  
Truten Piccata  

mit 
Tomatenspaghetti 

 Brokkoli 
  

 

Griesssuppe  

 

Kleiner Blattsalat 
  

Penne mit gebackenen 

Cherrytomaten  
Kräutern und Rahm 

D
o

n
n

er
st

ag
 

17.04. 
 

Selleriecrème  

 

Menu Salat  
Fischstäbli mit 

Tartarsauce 

 Safran-Reis 
Rahmspinat 

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
  

 

 

Selleriecrème  

 

Menu Salat  
 

Tessiner Polenta mit 

Rucola, Gemüse und 
Mozzarella überbacken Fr

ei
ta

g 

18.04. 
 

Hafersuppe  
  

Kleiner Saisonsalat 
 

Poulet Geschnetzeltes an 
Roter Curry-Kokossauce 

Jasmin Reis, Früchte  
 
 

 

 Hafersuppe  
  

Kleiner Saisonsalat 
 

Asiatischer  
Gemüsereis mit 

Sojasprossen und Ei 
 

Sa
m

st
ag

 

19.04. 
 

Zucchetti Cremesuppe 
 

Zarter Kalbsbraten an 
Portweinjus 

Kartoffelgratin  
Butter Bohnen 

  

Tirami su 
 

 

 
 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Zucchetti Cremesuppe 
 

Falafel mit Gurken-
Yoghurtsauce 

Kartoffelgratin 
Butter Bohnen 

Tirami su 
 
 

So
n

n
ta

g 

… 
 



 

       
 

ABENDESSEN (KW16) 13.04.2026 bis 19.04.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

13.04. 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feines 

Wienerli im Teig 
frisch gebacken 

 

Kleiner Blattsalat 

 

 

Frische Tagessuppe 
 
 

Eierkuchen   
mit Gemüse  

und Rahmsauce 
 

M
o

n
ta

g 

14.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Ochsenmaul Salat mit 

Essiggurken,  
 Zwiebeln 

 

Brot mit Butter 

 

Frische Tagessuppe  

 
Chääschüechli 

frisch aus dem Ofen 
 
 

Kleiner Blattsalat D
ie

n
st

ag
 

15.04. 
 

Frische Tagessuppe  
 

Feine Brätchügeli an 
Kräuterrahmsauce im Reisring 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Apfelrösti Vanillesauce  
und Kompott 

M
it

tw
o

ch
 

16.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Penne Carbonara 
Mit Schinken und Rahm und 

Parmesan 

 

Frische Tagessuppe 

 
Pfannkuchen 

mit frischem Gemüse, 

nappiert mit Sauce Aurora  

D
o

n
n

er
st

ag
 

17.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Schinkenteller 
und Spargelspitzen und Mayonaise 

 

Brot und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

Toast Zermatt 
mit Weisswein, Knoblauch und 

rassige 
Käse überbacken Fr

ei
ta

g 

18.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Ravioli mit Fleischfüllung an feiner 
Kräuter-Tomatensauce und Käse 

 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Hausgemachte Apfelwähe 

(Schweizer Zwetschgenkuchen) 
serviert mit Schlagrahm 

Sa
m

st
ag

 

19.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Ofenfleischkäse mit 
Frischem Kartoffelsalat 

 

Brot und Butter  

 

Frische Tagessuppe 
 

Feine  
Tortellini mit frischen Kräutern, Rahm 

und rassigem Käse 
 

So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*,                        
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten 


