
       
 

MITTAGESSEN (KW17) 20.04.2026 bis 26.04.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

20.04 
1.04. 

 

Erbsensuppe  
 

Kleiner Blattsalat 
 

Schweinsgeschnetzeltes 
an leichter Pfeffer-

Rahmsauce 
Teigwaren und Gemüse 

 

 

     Frühling 

Bärlauch Hackbraten, 
luftiger Kartoffelstock 

und Saisongemüse 
 

 
 

 

 

Erbsensuppe  
 

Kleiner Blattsalat 
 

Gemüseschnitzel an  
Pfeffersauce 

Teigwaren 
Gemüse 

 

 

M
o

n
ta

g 

21.04. 
 

Fenchelsuppe 
 

Menu Salat  
 

Rindsfleischvogel nach 
Tessiner Art, 

Kartoffelstock 
 Zucchetti 

 

Fenchelsuppe 
 

Menu Salat  
  

Gemüseklösschen an  
Rahmsauce 

Kartoffelstock 
Zucchetti 

D
ie

n
st

ag
 

22.04. 
 

Bouillon mit Flädli 
 

Kleiner Saisonsalat 
 

Poulet Geschnetzeltes 

Sweet & Sour 
Thaireis  

Wok Gemüse   

   G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 

Birchermüesli mit 
frischen Früchten und 

saftigen Beeren 

 

Bouillon mit Flädli 
 

Kleiner Saisonsalat 
 

„Gnocchi al Pomodoro“ 

Kartoffel-Gnocchi mit 
Cherrytomaten und 
frischem Basilikum M

it
tw

o
ch

 

23.04. 
 

Griesssuppe 
 

Menu Salat 
 

Siedfleisch an 
Vinaigrette, 

Suppengemüse,  
Bouillon-Kartoffeln  

 

Griesssuppe 
 

Menu Salat 
 

Tofu-Kräuter-Piccata 
Spaghetti an Tomate 

Sauce  
mit Parmesan D

o
n

n
er

st
ag

 

24.04. 
 

Karottensuppe  
 

Kleiner Blattsalat 
 

Pangasius Knusperli (VN) 

mit Mayonnaise 
Reis 

Blattspinat 

 SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 

Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
 

 

 

 

Karottensuppe  
 

Kleiner Blattsalat 
Falafel mit Joghurt-

Gurkensauce 

Reis 
Blattspinat 

Fr
ei

ta
g 

25.04. 
 

Tomatensuppe 
 

Kleiner Frühlingssalat 

 

Poulet Geschnetzeltes an 
Paprikarahmsauce 

Spätzle 

Romanesco 
 

 

Tomatensuppe 
 

Kleiner Frühlingssalat 

 

„Walliser-Rösti“  
Butterrösti mit Tomaten 

und rassigem Käse 

überbacken 

Sa
m

st
ag

 

26.04. 
 

Blumenkohlsuppe 
 

Gefüllte Kalbsbrust an 
Madeirajus  

Bratkartoffeln, 
Ratatouille 

Dessert Surprise  
 
 

 

 
 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Blumenkohlsuppe 
 

Vegi Nuggets  
auf Weissweinsauce 

Bratkartoffeln, 
Ratatouille 

  

Dessert Surprise 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW17) 20.04.2026 bis 26.04.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

20.04 
 

Frische Tagessuppe 
 

Toast „Hawaii“ 
mit Bauernschinken, 

Ananas und rassigem Schmelzkäse 
überbacken  

 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feines  
Chäs-Wähe,  

frisch aus dem Ofen 
 

Marinierter Randen Salat 

M
o

n
ta

g 

21.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Üetliberger Kalbsbratwurst an 

Zwiebelsauce, 
 serviert mit Rösti 

 

 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Luftiger Kaiserschmarrn 

(Österreicher Süssspeise)  
mit Früchtekompott 

und Vanillesauce D
ie

n
st

ag
 

22.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

„Gehacktes und Hörnli“ 
Gehacktes Rindfleisch an 

Bratensauce, serviert mit Butter 
Hörnli 

 

Apfelmus 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feine  
Zwetschgenwähe 

(Schweizer  
Früchtekuchen) 

mit Schlagrahm M
it

tw
o

ch
 

23.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Zarter Kalbsbraten, hauchdünn 

aufgeschnitten, serviert mit Tartar 
Sauce 

 

Brot und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

Bauernsalat „Kreta“ 

mit Feta, Gurken, Tomaten, Oliven und 
Zwiebeln 

 

Brot und Butter 

D
o

n
n

er
st

ag
 

24.04. 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Kalter Limmattaler  
Delikatess-Fleischkäse, 

hausgemachter Kartoffelsalat  

 

Frische Tagessuppe 

 
„Fotzelschnitte“ 

feine Bauernspezialität  
mit Zimt und Zucker 

Früchtekompott 

Fr
ei

ta
g 

25.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

„Pizza della Casa“ 
mit Salami, Oliven, Champignons, 

Tomate und Mozzarella 
 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Penne all‘ Arrabbiata“ 
an leicht pikanter Tomatensauce mit 

Basilikum und Parmesan 
 

 Sa
m

st
ag

 

26.04. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Teller  

„Gorwiden“ mit Salami,  
Bauern-Schinken, 

Aufschnitt und Käse 
 

Brot und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feine  

Topfenknödel  
serviert mit Kompott und 

Vanillesauce   So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*,                       
AR = 4*, NO=5*) 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 


