
       
 

MITTAGESSEN (KW19) 04.05.2026 bis 10.05.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

04.05. 
 

Kohlrabensuppe 
 

Kleiner Frühlingssalat 
 

Hackbraten an 
Madeirasauce, Teigwaren 

und Tagesgemüse 

  SCHWIIZER-HIT 
 

Kalbsleber-
Geschnetzeltes mit 

Äpfeln und Calvados, 
serviert mit goldbrauner 

Butterrösti  
 

 

 

Kohlrabensuppe 
 

Kleiner Frühlingssalat 
 

Feine Falafel 

an Karotten-Ingwer-Sauce, 

Teigwaren und 

Tagesgemüse 

M
o

n
ta

g 

05.05. 
 

Spargel Cremesuppe 

Tagessalat 
T 

„Ragù di Manzo siciliano” 

(Rindsragout mit Tomaten), 
Polenta, 

 gebratene Zucchetti 

Spargel Cremesuppe 
 

Blattsalat 
 

„Gärtner-Rösti“  

Butterrösti mit Gemüse 
und rassigem Käse 

überbacken 

D
ie

n
st

ag
 

06.05. 
 

Tomatensuppe 

Kleiner Saisonsalat 
 

Zarter Kasseler, Speck und 

Saucisson 

Salzkartoffeln 

Rahmlauch-Karotten-

Gemüse 

    G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 
 

             

 

Tomatensuppe 

Kleiner Saisonsalat 
 

Gebackener Camembert 

Curry-Bananensauce, 

Salzkartoffeln 

Rahmlauch-Karotten-

Gemüse 

M
it

tw
o

ch
 

07.05. 
 
 

Italienische Gemüsesuppe 

Blattsalat 

Poulet Saftbraten an  
Marsala-Jus 

 Weissweinrisotto 
Bohnen 

 

Italienische Gemüsesuppe 

Blattsalat 

Aelplermaccaroni 
mit Rahm und Käse 

Röstzwiebeln 

und Apfelmus D
o

n
n

er
st

ag
 

08.05. 
 

Hafersuppe  
 

Menu Salat 
 

Egli-Knusperli „Züri-

Art“(DE) 

mit Sauce Tartar, 

Pommes Nature, 

Blattspinat 

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
   

 

 

Hafersuppe  
 

Menu Salat 
 

Vegetarische Spätzle-

Pfanne mit Gemüse, 
Rahm und Käse Fr

ei
ta

g 

09.05. 
   
 

Bouillon mit Ei   

Gärtnersalat 
 

Rindshamburger an 

feiner Rotweinsauce, 
Safran Risotto und 

Karotten  

 

 Bouillon mit Ei   
 

Gärtnersalat 
 

"Spaghetti al Pesto“ 
mit frischer 

Basilikumrahmsauce und 
Knoblauch 

Sa
m

st
ag

 

10.05. 
 

Gemüsecremesuppe 
 

Zarter Kalbsbraten  

Calvados Sauce 
 Spätzle 
Brokkoli 

 

Muttertags Dessert 
 

 

 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Vegimedaillon 

auf „Tomaten-Coulis“, 
Spätzle 
Brokkoli 

 

Muttertags Dessert 
 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW19) 04.05.2026 bis 10.05.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

04.05. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Feiner  

Ofenfleischkäse 
mit Bratkartoffeln und Jus  

 

 
 

Frische Tagessuppe 

 
 

Spaghetti „Napoli“ 
An feiner Tomatensauce mit 

Basilikum und Parmesan 
 

M
o

n
ta

g 

05.05. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 
 

Rassiger Siedfleisch Salat mit 
Gurkenwürfeli 

Huus Brot   

 

Frische Tagessuppe 
 

 
Apfelwähe 

(Schweizer Apfelkuchen) 
               mit Schlagrahm 

D
ie

n
st

ag
 

06.05. 
 

Frische Tagessuppe 

 
Penne Don Stephano 

mit Hackfleischbällchen 
an rassiger Tomatensauce 

 

Frische Tagessuppe 
 

Sämiger  
Birnen-Risotto mit Weisswein, 

Ziegenkäse und würzigem 
Greyerzer  

 

 
 

M
it

tw
o

ch
 

07.05. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Roastbeef Teller 
Tatarsauce 

Brot und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

„Champignon-Toast“ 
Feines Champignon-Ragout mit 

Rahm und Kräutern, auf Toastbrot 
 

D
o

n
n

er
st

ag
 

08.05. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Feine Teigtaschen mit einer 
Fleischfüllung an 

Kräuterrahmsauce 
 
 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Pasta „Mykonos“ 
mit griechischem Feta, 

mediterranem Grillgemüse, Oliven 
und Parmesan Fr

ei
ta

g 

09.05. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Schinkenteller 
mit Melonenschnitz 

garniert 
Brot und Butter  

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Feine Apfelchüechli 

Zimtzucker und Vanillesauce  

 

Sa
m

st
ag

 

10.05. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Pfannkuchen gefüllt mit 
Poulet Geschnetzeltem an leichter 

Rahmsauce  

 

Frische Tagessuppe 
 

Frischer Bunter Gemüsesalat mit  
Kräutern und Zwiebeln 

Brot und Butter 

So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 

 


