
       
 

MITTAGESSEN (KW26) 22.06.2026 bis 28.06.2026 
                    

                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

22.06. Karottencreme 

Menu Salat 
Kalbsbratwurst 

an Rotweinsauce 

Bratkartoffeln 
Bohnen 

  SCHWIIZER-HIT 
Geschnetzelte Kalbsleber 
mit Äpfeln und Calvados, 
serviert mit goldbrauner 

Butterrösti  
 

             
 

 

Karottencreme 

Menu Salat 
Spaghetti „Verona“ 
mit Cherrytomaten, 

Rucola, 
Zwiebeln, Knoblauch und 

Olivenöl 
 

M
o

n
ta

g 

23.06. Kartoffelsuppe mit Oregano 

Menu Salat 
Rindsgeschnetzeltes 

Siziliana 

Safran Risotto und 
Romanesco 

Kartoffelsuppe mit Oregano 

Menu Salat 

 
 

Feine Spätzli-Gemüse-
Pfanne mit Rahm und 

Käse D
ie

n
st

ag
 

24.06. Blumenkohlcreme 

Menu Salat 
 

Kalbsragout „Valbella“ 
an Steinpilzrahmsauce 

Goldbraune Spätzle 

Saisongemüse 

    G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 

 

Blumenkohlcreme 

Menu Salat 
 

Gemüseklösschen an 
Rahmsauce 

Goldbraune Spätzle 

Saisongemüse M
it

tw
o

ch
 

25.06 Champignons Creme 
Menu Salat 

Zarte Schweinsschnitzel 
Grüne Pfeffersauce 

Kartoffelgratin 

Karotten und Erbsen 

Champignons Creme 
Menu Salat 

 

Gemüseschnitzel an 

Paprikarahmsauce 
Kartoffelgratin 

Karotten und Erbsen D
o

n
n

er
st

ag
 

26.06. Bouillon mit Sherry 
Menu Salat 

 

Zürisee-Egli-Knusperli 
(DE) 

mit Tartarsauce 

Pommes Nature 
Rahmspinat 

 SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter 

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 

 
 

Bouillon mit Sherry 
Menu Salat 

 

Tofu-Kräuterpiccata 

an Tomatensauce 
Pommes Nature 

Rahmspinat 

Fr
ei

ta
g 

27.06. Italienische Gemüsesuppe 

Menu Salat 
 

Spargelhackbraten an 
Pilzsauce 

Kartoffelpüree 

Mischgemüse 

Italienische Gemüsesuppe 

Menu Salat 
Falafel mit delikater 

Joghurtsauce 

Gemüsecouscous 
Mischgemüse Sa

m
st

ag
 

28.06. Reichhaltige Bauernsuppe 
 

Schweins Cordon Bleu 
Rösti Kroketten und 

Fenchel 
Tirami su 

 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

Reichhaltige Bauernsuppe 
 

Vegischnitzel 
auf Gemüsesauce 

Rösti Kroketten und 
Fenchel 
Tirami su 

So
n

n
ta

g 

… 
 



 

 
 

ABENDESSEN (KW26) 22.06.2026 bis 28.06.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

22.06. Frische Tagessuppe 

 
Poulet Salat an feinem Cocktailsauce 

mit Kräutern  
Brot und Butter 

Frische Tagessuppe 

 
Feine Topfenknödel Vanillesauce und 

Kompott 

M
o

n
ta

g 

23.06. Frische Tagessuppe 

 
Penne à la Daniel 

mit Meatballs an rassiger 

Tomatensauce 
und Parmesan 

Frische Tagessuppe 
 

Feiner  

 Käsetoast mit Weisswein, Tomaten, 
Pesto und würzigem Käse 

überbacken 

D
ie

n
st

ag
 

24.06. Frische Tagessuppe 
 

„Waldfäscht“ 
Cervelat und Käse serviert mit 

Zwiebeln, Essiggurken und Senf 
Brot und Butter 

Frische Tagessuppe 
 

Hausgemachte Apfelwähe 
(Schweizer Apfelkuchen) 

mit Schlagrahm 

M
it

tw
o

ch
 

25.06. Frische Tagessuppe 
 

Spaghetti Carbonare 
 

mit Schinkenwürfel und Rahm und 

frischen  
Kräutern und Parmesan 

Frische Tagessuppe 

 

Griechischer Salat 

mit Gurken und Tomaten, Oliven, 
Zwiebeln und Fetakäse 

Brötchen und Butter 
 D

o
n

n
er

st
ag

 

26.06. Frische Tagessuppe 
 

 

 

Münchner Weisswurst 

Kartoffelsalat 
Senf 

 

Frische Tagessuppe 
 

Walliser Rösti 
mit Tomatenscheiben 

und rassigem Schmelzkäse 
überbacken Fr

ei
ta

g 

27.06. Frische Tagessuppe 
 

Geräuchter Lachs mit 
Meerrettichschaum, Kapern und 

Zwiebeln 
Brötchen und Butter 

(DK) 

Frische Tagessuppe 
 

Heisse Spinatchüechli 
frisch aus dem Ofen 

Saisonsalat 

Sa
m

st
ag

 

28.06. Frische Tagessuppe 
 

Kalter Teller Gorwiden 

Schinken, Salami und Aufschnitt 
Käse 

Brot und Butter 

Frische Tagessuppe 
 

Fotzelschnitte 
mit Zimtzucker und Früchtekompott 

 

So
n

n
ta

g 

 

      Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*Hu=5) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 


