
      

MITTAGESSEN (KW34) 17.08.2026 bis 23.08.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

17.08. 
 

Sellerie Cremesuppe 
Gurkensalat mit Dill 

 

Schweinshalsbraten 
an Rosmarinsauce, 

Teigwaren 
Karotten 

 

 

    WÄHRSCHAFT 
 

Lammgigot gebraten 
Rosmarinjus 

Bäckerinnen  Kartoffeln 
Bohnen  

 
 

           

 

Sellerie Cremesuppe 
Gurkensalat mit Dill 

 

Vegigeschnetzeltes an 
Paprikasauce 

Teigwaren 
Karotten 

 

M
o

n
ta

g 

18.08. 
 

Kartoffelsuppe mit Oregano 

Blattsalat 
 

Rindsgeschnetzeltes an 
Rotweinsauce 

Polenta 
Kohlraben 

 

Kartoffelsuppe mit Oregano 

Blattsalat 
Vegi-Knusper-Nuggets 

auf Kräutersauce, 
Polenta 

Kohlraben D
ie

n
st

ag
 

19.08. 
 

Spinatsuppe 
Saisonsalat 

 

Siedfleisch Vinaigrette 
Suppengemüse 

Petersilienkartoffeln 

     G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten 

 

 

Spinatsuppe 
Saisonsalat  

 

Eierkuchen mit 
Gemüsestreifen 

an Weissweinsauce 
 

 

M
it

tw
o

ch
 

20.08. 
 

Sherry-Bouillon mit Flädli 

Tagessalat 

Gebratene Poulet Brust 
an Rahmsauce 

 Teigwaren und Brokkoli 

 

Sherry-Bouillon mit Flädli 

Tagessalat 
 

Linsentopf mit Gemüse, 

Tofu und Kartoffeln 

D
o

n
n

er
st

ag
 

21.08. 
 

Tomatensuppe 
Salat 

Egli-Knusperli „Züri-
Art“(DE) 

mit Sauce Tartar, 
Pommes Nature und 

Fenchel 

    SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
 

                                            

 

Tomatensuppe 
Salat 

 

Gemüse Risotto 

mit frischem Parmesan, 
Kräutern und brauner 

Butter 

Fr
ei

ta
g 

22.08. 
 

Rüebli Suppe mit Ingwer 
Rettich Salat 

 

Saftiger Poulet 
Oberschenkel 

Rosmarinkartoffeln 
Blumenkohl 

 

 

 

Rüebli Suppe mit Ingwer 
Rettich Salat 

 

Gemüseschnitzel auf 
Tomaten Coulis 

Rosmarinkartoffeln 
Blumenkohl  

 

Sa
m

st
ag

 

23.08. 
 

Reichhaltige Gemüsesuppe 
Menu Salat 

Gefüllte Kalbsbrust 

an Cognacjus 

Kartoffelstock 

Bohnen  

Tiramisu  

 
 

 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Reichhaltige Gemüsesuppe 

Menu Salat 
Vegi-Medaillon 

an leichter Rahmsauce,  

Kartoffelstock 

Bohnen 

Tiramisu  

So
n

n
ta

g 

     

 

… 
 



 

 

ABENDESSEN (KW34) 17.08.2026 bis 23.08.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

17.08. 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

Pasta Carbonara 
mit Speckwürfel 

Rahm und Käse 
 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Capuns 

eine Bündner  
Spezialität  

Kleiner Saisonsalat 
 

M
o

n
ta

g 

18.08. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Rassiger  

Ochsenmaulsalat, 
garniert  

 

Brötchen und Butter 

 
 

Frische Tagessuppe 
 

Hausgemachte Apfelwähe 

(Schweizer Fruchtkuchen) 
mit Schlagrahm  

D
ie

n
st

ag
 

19.08. 
K 
 

Frische Tagessuppe 
 

Stephan’s Kartoffelgratin 
mit Hackfleisch, Tomaten und Käse 

 

 
 

Frische Tagessuppe 

 
„Penne all‘arrabbiata“ 

Penne an leicht pikanter 
Tomatensauce 

 

 

M
it

tw
o

ch
 

20.08. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Heisse  

Wienerle, serviert mit rassigem 
Kartoffelsalat  

 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Gebackener Tomatenstrudel  
Salat 

 
 D

o
n

n
er

st
ag

 

21.08. 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Paniertes Poulet Schnitzel 
Tartar Sauce 

Bratkartoffeln 
 

 

 

 

Frische Tagessuppe 
 

Tortelloni mit 
Gorgonzola, Rucola  

und Parmesan 
 

 

Fr
ei

ta
g 

22.08. 
 

 

Frische Tagessuppe 

 
Schinkenteller garniert mit 

Spargelspitzen 
 

Brötchen und Butter  

 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Apfelstrudel frisch aus dem Ofen 

Vanillesauce 
 Sa

m
st

ag
 

23.08. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Fusilli Padrone 
Meatballs an rassiger Tomatensauce  

und Kräutern 
 
 

 

Frische Tagessuppe 
 
 

Russischer Salat 

mit gekochtem Freilandei 
Mayonnaise 

 

 

So
n

n
ta

g 

 

            Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 


