
       
 

MITTAGESSEN (KW39) 21.09.2026 bis 27.09.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

21.09. 
 

Basler Mehlsuppe 
 

Kleiner Herbstsalat 
 

  Schweinsgeschnetzeltes 
an Rahmsauce 

Butternudeln 
Karotten 

  SCHWIIZER-HIT 
Geschnetzelte Kalbsleber 
mit Äpfeln und Calvados, 
serviert mit goldbrauner 

Butterrösti  
 

 
 

 

Basler Mehlsuppe 
 

Kleiner Herbstsalat 
 

"Spaghetti al Pesto “ 
mit frischem  

Basilikumrahmsauce, 
Knoblauch und Olivenöl 

M
o

n
ta

g 

22.09. 
 

 Peperoni Suppe 
 

Menüsalat 
 

Rindsragout mit Pilzen 
und Gemüse 

Polenta 
Grilltomate 

 

Peperoni Suppe  

Menüsalat 
 

Gemüseschnitzel an 

Paprikarahmsauce  
Polenta 

Grilltomate 

D
ie

n
st

ag
 

23.09. 
 

Hafersuppe 
 

Kleiner Saisonsalat 
  Saltimbocca à la Romana 

Schweinsschnitzel mit 

Rohschinken und Salbei 

Safran-Risotto 

Erbsen 

  G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 
Birchermüesli mit 

frischen Früchten und 

saftigen Beeren 

             

 

Hafersuppe 
 

Kleiner Saisonsalat 
 

Gemüseklösschen an  
Champignonrahmsauce 

Butternudeln 
Erbsen 

M
it

tw
o

ch
 

24.09. 
 
 

Blumenkohlsuppe 
 

Blattsalat 
 

Poulet Cordon bleu 

Röstis frits 
Zucchetti 

 

Blumenkohlsuppe 
 

Blattsalat 
  

„Gärtner-Rösti“  

Butterrösti mit Gemüse 
und rassigem Käse 

überbacken D
o

n
n

er
st

ag
 

25.09. 
 

Fenchel-Safransuppe 
 

Gurkensalat 
 

Fischstäbli mit 

Tartarsauce 
Salzkartoffeln 

Blattspinat 

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 
Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 

               
  

 

 

Fenchel-Safransuppe 
 

Gurkensalat 
 

Cannelloni al Forno  

an würziger Tomaten-
Käse-Sauce 

 

Fr
ei

ta
g 

26.09. 
 

Karotten Cremesuppe 
 

Menu Salat 
„Panaeng Gai“  

Geschnetzeltes Poulet-

Fleisch an leichter Kokos-

Currysauce, Parfümreis¨ 

Asiagemüse 

 

 

Karotten Cremesuppe 
 

Menu Salat 
 

Kürbis-Linseneintopf 

mit frischen 
Gemüsewürfeln 
und Kartoffeln 

Sa
m

st
ag

 

27.09. 
 

Reichhaltige Gemüsesuppe 
 

 Zarter Rehpfeffer  

goldbraune Spätzle 
 feines Rotkraut  

Vermicelles mit Rahm 

 
 

 
 

 
 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Reichhaltige Gemüsesuppe 
 

            Vegi-Filet 

auf Weissweinsauce 
goldbraune Spätzli und 

Rotkraut 
 

Vermicelles mit Rahm  
 

So
n

n
ta

g 

 

… 
 



 
 

ABENDESSEN (KW39) 21.09.2026 bis 27.09.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

21.09. Frische Tagessuppe 
 

 

Rassiger Ochsenmaulsalat 
Brötli und Butter 

 

 
 

Frische Tagessuppe 
 

Chässpätzli mit Rahm,  

frischen Kräutern und 
würzigem Käse 

 

 M
o

n
ta

g 

22.09. 
 

Frische Tagessuppe 

 
Hörnli nach 

 Grossmutter Art 

mit Hackfleisch und Sauce 

 

Frische Tagessuppe 
 

 
Kürbis-Gemüse-Risotto mit Geisen 

Käse und  
Aceto Balsamico 

 
 

D
ie

n
st

ag
 

23.09.
09 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

Wurstsalat an rassiger Senfsauce 
garniert 

 

Brot und Butter 

 

 

Frische Tagessuppe 

 
 

Griechischer Salat mit Tomaten, 

Gurken, Oliven und Fetakäse 
Brot und Butter 

 

 

M
it

tw
o

ch
 

24.09. 
 

Frische Tagessuppe 
 

 

Gemischte italienische Teigwaren 
mit Fleisch  

an Kräuterrahmsauce 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

 
Aprikosenwähe mit Schlagrahm 

frisch aus dem Ofen 

 

D
o

n
n

er
st

ag
 

25.09. 
 

Frische Tagessuppe 

 

Zürcher  
Wurstweggen im Blätterteig 

Grüner Salat 

 

Frische Tagessuppe 
 

Toast Hawaii 

 mit Ananas, Herzkirschen und 
rassigem Schmelzkäse 

 

Kleiner Herbstsalat 
 

Fr
ei

ta
g 

26.09. 
 

Frische Tagessuppe 
 
 
 

Gefüllte Peperoni mit Rindfleisch, 

Reis, Tomaten überbacken mit 
Käse 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feine Gemüseküchlein aus dem Ofen 
 

Grüner Salat 
 

Sa
m

st
ag

 

27.09. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Herbstteller 
 mit Salami, Bauern-Schinken, 

Pastete und Käse 
 

Brötli und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 

„Apfelrösti“  
(süsse Schweizer Bauernspezialität) 

serviert mit Früchtekompott 

So
n

n
ta

g 

          
   Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 


