
       
 

MITTAGESSEN (KW46) 09.11.2026 bis 15.11.2026 

                    
                Name: 

 
Menüs Spezielles Vegetarische Menüs 

09.11. 
 

Tomatensuppe 

Tagessalat 

Schweinsschnitzel 
gebraten mit 

Marsalasauce 
 Safran-Risotto 

Romanesco 

   KLASSIKER 
„ 

„Rindstatar“ 
Feinstes Rindfleisch mit 

Zwiebeln, Kapern, 
Cognac 

Brot mit Butter 
 

 

 

Tomatensuppe 

Tagessalat 
 

Gemüse-Klösschen 

auf Zucchinisauce, 
Safran-Risotto 

Romanesco 

M
o

n
ta

g 

10.11. 
 

Mille Fanti 
Grüner Salat 

Rindsragout mit 
Käsepolenta, Karotten 

mit Erbsen 

 

Mille Fanti 
Grüner Salat 

Älpler Spätzle“ 
mit Gemüse, Käse, Rahm 

und Röstzwiebeln   D
ie

n
st

ag
 

11.11. Currysuppe mit Ingwer 
Tagessalat 

Poulet Filets mit 
Rosmarin gebraten, auf 

Rosmarin-Jus,  
Teigwaren, Grill-Tomate 

   G’SUND UND GUET 

Hausgemachtes 

Birchermüesli mit 
frischen Früchten und 

saftigen Beeren 

 

 

Currysuppe mit Ingwer 

Tagessalat 
 

Pasta „Daniele“ 

 mit Gemüsewürfel und 
Tomatensauce 

M
it

tw
o

ch
 

12.11. 
 

Fenchelsuppe 
Menu Salat  

Feine 
Leberwurst mit mildem 

Sauerkraut und 

Salzkartoffeln 

 

Fenchelsuppe 
Menüsalat 

  

Gemüseschnitzel  
an Weissweinsauce, 

Salzkartoffeln 
Gemüse D

o
n

n
er

st
ag

 

13.11. 
 

Schwarzwurzel Cremesuppe 
Menüsalat 

 

Pangasiusknusperli (VN) 
mit Tartar Sauce 

Salzkartoffeln und 
Blattspinat 

      SEIT EH UND JE 

„Café Complet“ 

mit Käse, Aufschnitt, 

Schinken, Salami,  
Brot und Butter  

(Gipfeli/Konfi auf Wunsch) 
 

 

 

 

Schwarzwurzel Cremesuppe 
Menüsalat  

 

Vegetarische Gemüse-
Lasagne, serviert an 

rassiger Tomatensauce 
Parmesan 

Fr
ei

ta
g 

14.11. 
 

Haferflockensuppe 
Saisonsalat 

 

Truthahngeschnetzeltes 

Pilzrisotto  
Butterbohnen 

 

Haferflockensuppe 

Saisonsalat 
 

Spaghetti „Waldmeister“ 

mit frischen Pilzragout, 
Kräutern und Rahm 

Sa
m

st
ag

 

15.11. Gemüse Cremesuppe 
 

Hirschpfeffer 
Butterspätzli 

Rotkraut 

Tirami su 
 

 
 

 
 

Die Bilder sind Beispiele und 

haben nur Symbolcharakter. 

Hit 1 erhältlich, solange der 

Vorrat reicht! 

  Deklaration/Auskunft über 

verarbeitete Inhaltsstoffe: Tel. 

1250 

 

Gemüse Cremesuppe 
 

Gemüseburger 
Gurken-Joghurtsauce, 

Butterspätzli 
Rotkraut 

 

Tirami su  

So
n

n
ta

g 

 

…          
 



 
 

 

ABENDESSEN (KW46) 09.11.2026 bis 15.11.2026 
 

 
Menüs Vegetarische Menüs 

09.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Heisser geräuchter 
 Kasseler 

mit hausgemachtem  
Kartoffelsalat  

 

 
 

Frische Tagessuppe 
 

Feiner Milchreis mit Zimtzucker 
Kirschenkompott 

M
o

n
ta

g 

10.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Teller  

 „Viktoria“ mit  
Pastete, Schinken, 

Salami und Bergkäse 

 

 

Frische Tagessuppe 
 
 

„Champignon-Toast“ 
Feines Pilz Ragout mit Rahm und 

Kräutern, auf Toastbrot D
ie

n
st

ag
 

11.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Bündner- 

Gerstensuppe mit Gemüsewürfel 
 und Speck 

 

Frische Tagessuppe 
 
 

Ofenfrische  

Fruchtwähe 
mit Schlagrahm 

M
it

tw
o

ch
 

12.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Pasta Don Capo 
mit Kalbsgeschnetzeltem an 

Tomatenkräuterrahmsauce  

 

Frische Tagessuppe 
 

Feiner 
Gemüsestrudel auf 

erfrischender 

Ingwer-Rüebli-Sauce 

D
o

n
n

er
st

ag
 

13.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

"Toast Hawaii" Weisswein, 
Schinken und Ananas, mit 

Schmelzkäse überbacken 

 

Frische Tagessuppe 
 

 

„R.i.g.u.g.e.g.L“ 

Raclette mit geschwellten Kartoffeln 
und Essiggemüse Fr

ei
ta

g 

14.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Hausgemachter 

Russischer Salat mit gekochtem 
Freilandei 
und Salami 

 

Huusbrot und Butter 

 

Frische Tagessuppe 
 
 

Penne mit frischem Basilikum 

Pestorahmsauce und Parmesan 
 

Sa
m

st
ag

 

15.11. 
 

Frische Tagessuppe 
 

Kalter Limmattaler  
Delikatess-Fleischkäse  

 serviert mit feinem Pasta-Salat 
 

 

Frische Tagessuppe 
 

Feiner Apfelstrudel 

frisch aus dem Ofen, 
serviert auf heisser 

Vanillesauce So
n

n
ta

g 

 

            Unser Fleisch beziehen wir aus CH-Tierhaltung/Produktion; Ausnahmen sind separat deklariert. (DE/AU/FR = 1*, NZ = 2*, US = 3*, AR = 4*) 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten. 

 


